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VEGANSKY GYROS

NAHRADA MASA NA BAZE PSENICNYCH BIELKOVIN.
POLOTOVAR. KRAJANY, OCHUTENY.

NETTO VAHA:
2208

ZLOZENIE:

pitnéd voda, psenicny lepok, pseniénd muka
sine¢nicovy olej, horéica, potravinarska sol,
korenie.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Na velkom plameni nechajte obsah balenia
prejst rastlinnym olejom, servirujte v pite s
&erstvou zeleninou a rastlinnou smotanou,
alebo zabalte do tortilly.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a
prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 796KJ/190kcal

Tuky 359
- z toho nasytené 079
mastné kyseliny

Sacharidy: 12149
- z toho cukry 519
Vlaknina: 3949
Bielkoviny: 27,79
Sol: 199
BALENIE:

20 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
5,1 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
80

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547119

vegangrill.hu

ZLOZENIE:

pitnd voda, pSenicny lepok, ovsené vlocky,
pseni¢na muka, potravinarska sol, cviklovy prasok,
aréma, cibulovy prasok, korenie, mleté horcicové
semienka, zahustovadlo: kukuriény skrob.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Na velkom plameni nechajte burgerovy platok
prejst rastlinnym olejom a pridanim Cerstvej
zeleniny, hor¢ice, keCupu a ¢alamady pripravte
klasicky madarsky burger.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a
prisady, je vegéansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 628,4KJ/150, Tkcal

Tuky 1849
- z toho nasytené 0,69
mastné kyseliny
Sacharidy: 11,99
- z toho cukry 19
Vlaknina: 1,269
Bielkoviny: 181g
Sol: 2249
BALENIE:
20 kusov/ krabica
HMOTNOST BALENIA (KG):
5,0 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
120

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547126

facebook.com/vegangrillhun
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VEGANSKY BURGER

NAHRADA MASA NA BAZE
PENICNYCH BIELKOVIN.

NETTO VAHA:
200g
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VEGAM GRILL
CIBULOVY SEITAN
S MADARSKOU

PRICHUTOU

NAHRADA MASA NA BAZE PSENICNYCH BIELKOVIN.

POLOTOVAR. KRAJANY, OCHUTENY.

NETTO VAHA:

400¢g
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ZLOZENIE:

pitnd voda, pseniény lepok, cibulovy prasok,
ovsené vlocky, pseni¢na muka, sinecnicovy olej,
korenie, sol.

SKLADOVANIE:

Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Cibulovy seitan s madarskou prichutou

kratko oprazte na rastlinnom oleji a podlejte
malym mnoZzstvom vody, dostanete chutny
perkeltovy zéklad, ktory mézete konzumovat s
bezvaje¢nymi haluskami alebo inou prilohou.

Vyrobok neobsahuje soju, konzervaéné latky a
prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 514KJ/123kcal

Tuky 379
- z toho nasytené 059
mastné kyseliny

Sacharidy: 729
- z toho cukry 499

Vlaknina: 3649
Bielkoviny: 1339
Sol: 129

BALENIE:
20 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
8,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
80

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547027

vegangrill.hu

ZLOZENIE:

pitnd voda, pseni¢ny lepok, cibulovy prasok,
ovsené vlocky, pSeni¢nd muka, sine¢nicovy olej,
korenie, sol, chilli viogky.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pikantny cibulovy seitan kratko oprazte na
rastlinnom oleji a podlejte malym mnozstvom
vody, mézete ho konzumovat s prilohami
alebo s Cerstvo upeéenym domécim postichom.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a

prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:
Energeticky obsah 514KJ/123kcal

Tuky 379
- 2 toho nasytené 059
mastné kyseliny

Sacharidy: 729
- z toho cukry 499

Vlaknina: 3,69
Bielkoviny: 13,39
Sol 129

BALENIE:
20 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
8,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
80

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547034

facebook.com/vegangrillhun
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PIKANTNY
CIBULOVY
SEITAN

NAHRADA MASA NA BAZE PSENICNYCH BIELKOVIN.
POLOTOVAR. KRAJANY, OCHUTENY.

NETTO VAHA:

400g
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PROVENSALSKY
CIBULOVY SEITAN

NAHRADA MASA NA BAZE PSENICNYCH BIELKOVIN.
POLOTOVAR. KRAJANY, OCHUTENY.

NETTO VAHA:

400g

ZLOZENIE:

pitna voda, pdeni¢ny lepok, cibulovy prasok, ov-
sené vlo&ky, pSeni¢na muka, slne¢nicovy olej, sol,
korenie (estragdn, rozmarin atd.)

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Provensalsky cibulovy seitan premiesajte s
ryzou, bulgurom, kuskusom alebo prosom a
mozete hned konzumovat.

Vyrobok neobsahuje soju, konzervaéné latky a
prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 514KJ/123kcal

Tuky 379
- z toho nasytené 059
mastné kyseliny

Sacharidy: 729
- z toho cukry 499
Vlaknina: 369
Bielkoviny: 1339
Sol: 129
BALENIE:

20 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
8,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
80

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547041

vegangrill.hu

ZLOZENIE:

pitnd voda, pseni¢ny lepok, ovsené vlocky,
pseni¢na muka, potravinarska sol, korenie

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRiPRAVU:

Mézete z neho pripravit nakrajanim cordon
bleu, pomletim bolonské $pagety, alebo
nasekanim hoci aj perkelt. Spésob pouzitia je
obmedzeny vyluéne vasou fantaziou.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervacné latky a
prisady, je vegéansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 630KJ/150kcal

Tuky 1149
- 2 toho nasytené 059
mastné kyseliny

Sacharidy: 11,39
- 2 toho cukry 119
Vlaknina: 079
Bielkoviny: 23g
Sol: 19
BALENIE:

20 kusov/krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
8,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
80

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547058

facebook.com/vegangrillhun
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SEITAN

NATURAL

NAHRADA MASA NA BAZE
PSENICNYCH BIELKOVIN.

NETTO VAHA:
400g
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UDENA SUCHA
VEGANSKA KLOBASA

VEGANSKY VYROBOK NAHRADZAIUCI
SUCHU KLOBASU.

NETTO VAHA:

190 g

ZLOZENIE:

pitna voda, pseni¢ny lepok, kokosovy olej, ovse-
né vlocky, pdeni¢na muka, kukuriénad muka, kore-
nie, zahustovadlo: kukuriény Skrob

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Za studena nakrajané hoci ako obloha na
sendvi¢ alebo pizzu, alebo ako zaklad na
pripravu madarskych jedal.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a
prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 591KJ/141kcal

Tuky 499
- z toho nasytené 08g
mastné kyseliny

Sacharidy: 10,6 g
- z toho cukry 179
Vlaknina: 499
Bielkoviny: 14,19
Sol 2,159
BALENIE:

20 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
4,3 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
120

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547072

ZLOZENIE:

pitnd voda, pseni¢ny lepok, ovsené vlocky,
pseniéna muka, kukuriénd mika, sol, Eervena
paprika, korenie, zahustovadlo: kukuri¢ny $krob

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Z veganskej klobasy na grilovanie odstrante
umelé crevo, opecte ju na rastlinnom oleji,
podla chuti ju servirujte k hlavnému jedlu alebo
konzumuijte s horcicou a kec¢upom.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a
prisady, je vegéansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 591KJ/147kcal

Tuky 49

- 2 toho nasytené 0,69
mastné kyseliny

Sacharidy: 10,6 g
- 2 toho cukry 1749
Vlaknina: 4449
Bielkoviny: 1349
Sol: 219
BALENIE:

20 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
8,4 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
80

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

VONALKOD:
5999887547003

VEGANSKA KLOBASA

NA GRILOVANIE S
MADARSKOU PRICHUTOU
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MINI CHORIZO
VEGANSKA
KLOBASA

VEGANSKY VYROBOK NAHRADZAJUCI
MINI KLOBASU NA GRILOVANIE.

NETTO VAHA:
180 g
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ZLOZENIE:
pitnd voda, psenicny lepok, ovsené viocky, psenicna

muka, slne¢nicovy olej, potravinarska sol, korenie,
prirodna aréma (pSenica). Zahustovadlo: kukuricny
skrob, metylceluléza.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIiPRAVU:
Na roste alebo na panvici pridanim malého
mnozstva oleja, opekdme asi 4-5 mintt.

Vyrobok neobsahuje soju, konzervaéné latky a
prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:
Energeticky obsah 706,7KJ/168,7kcal
Tuky 629

- z toho nasytené 0,489
mastné kyseliny

Sacharidy: 1449
- z toho cukry 0,23 g

Vlaknina: 169
Bielkoviny: 159
Solt 2149

BALENIE:
30 kusov/krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
5,7 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
120

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547164

angrill.hu

ZLOZENIE:

pitnd voda, pseni¢ny lepok, ovsené vlocky,
pseni¢na muka, kokosovy olej, kukuri¢na mika,
prirodny tekuty dym, zahustovadlo: kukuri¢ny
skrob, potravinarska sol, korenie.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Klobdsu po jej otvoreni opecte na malom
mnozstve rastlinného oleja a servirujte s Cerst-
vou zeleninou, horcicou, veganézou, kecupom
na ranajky alebo veceru, ale nakrajant ju mozete
podavat aj k le¢u alebo fubovolnému privarku.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a
prisady, je vegéansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:
Energeticky obsah 620KJ/148kcal

Tuky 4,29
- 2 toho nasytené 0,69
mastné kyseliny

Sacharidy: 10,8 g
- z toho cukry 189

Vlaknina: 4,69
Bielkoviny: 13,69
Sol 2,189

BALENIE:
20 kusov/krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
8,4 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
80

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/120/400 mm

ZARUENA DOBA:
180 dni

CIAROVY KOD:
5999887547102
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UDENA VEGANSKA

KLOBASA NA
GRILOVANIE

VEGANSKY VYROBOK NAHRADZAJUCI UDENU
KLOBASU NA GRILOVANIE.

NETTO VAHA:

400g
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GASTRO
VEGANSKY GYROS

NAHRADA MASA NA BAZE PSENICNYCH BIELKOVIN.
POLOTOVAR. KRAJANY, OCHUTENY.

NETTO VAHA:
2000g

ZLOZENIE:

pitnd voda, pseniény lepok, pseni¢nd muka,
sine¢nicovy olej, horcica, potravinarska sol,
korenie

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Na velkom plameni nechajte obsah balenia
prejst rastlinnym olejom, servirujte v pite s
&erstvou zeleninou a rastlinnou smotanou,
alebo zabalte do tortilly.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a
prisadly, je vegansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 796KJ/190kcal

Tuky 359

ZLOZENIE:

pitnd voda, pSenicny lepok, ovsené vlocky,
p3eni¢na muka, potravinarska sol, cviklovy prasok,
aréma, cibulovy prasok, korenie, mleté horcicové
semienka, zahustovadlo: kukuriény krob.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Na velkom plameni nechajte burgerovy platok
prejst rastlinnym olejom a pridanim cerstvej
zeleniny, horcice, kecupu a ¢alamadu pripravte
klasicky madarsky burger.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a
prisady, je vegéansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah

Tuky
- z toho nasytené

628,4KJ/150, Tkcal

189
0,69

- z toho nasytené

079

mastné kyseliny

Sacharidy: 1219
- z toho cukry 519

Vlaknina:
Bielkoviny:
Sol:

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
12,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

vegangrill.hu

mastné kyseliny

Sacharidy: 1199
- z toho cukry 19

Vlaknina: 1269
Bielkoviny: 181g
Sol: 2249
BALENIE:

17 kusov/ krabica (102 ks burgerovych platkov/
krabica)

HMOTNOST BALENIA (KG):
11 kg

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

facebook.com/vegangrillhun
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GASTRO VEGANSKY
BURGER

NAHRADA MASA NA BAZE
PSENICNYCH BIELKOVIN.

NETTO VAHA:
600 g
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GASTRO
CIBULOVY SEITAN
S MADARSKOU
PRICHUTOU

NAHRADA MASA NA BAZE
PSENICNYCH BIELKOVIN.

NETTO VAHA:
2000g

ZLOZENIE:

pitnd voda, pseniény lepok, cibulovy prasok,
ovsené vlocky, pseni¢na muka, sinecnicovy olej,
korenie, sol.

SKLADOVANIE:

Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Cibulovy seitan s madarskou prichutou

kratko oprazte na rastlinnom oleji a podlejte
malym mnoZzstvom vody, dostanete chutny
perkeltovy zéklad, ktory mézete konzumovat s
bezvaje¢nymi haluskami alebo inou prilohou.

Vyrobok neobsahuje soju, konzervaéné latky a
prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku

Energeticky obsah 514KJ/123keal
Tuky 379

- z toho nasytené 0549
mastné kyseliny

Sacharidy: 729
- z toho cukry 499

Vlaknina: 369
Bielkoviny: 1339
Sol 129

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
12,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

vegangrill.hu

ZLOZENIE:

pitnd voda, pseni¢ny lepok, cibulovy prasok,
ovsené vlocky, pSeni¢nd muka, sine¢nicovy olej,
korenie, sol, chilli viogky.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pikantny cibulovy seitan kratko oprazte na
rastlinnom oleji a podlejte malym mnozstvom
vody, mézete ho konzumovat s prilohami
alebo s Cerstvo upeéenym domécim postichom.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a

prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:
Energeticky obsah 514KJ/123kcal
Tuky 379

- z toho nasytené 059
mastné kyseliny

Sacharidy: 729
- z toho cukry 499

Vlaknina: 369
Bielkoviny: 133g
Sol 129

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
12,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

facebook.com/vegangrillhun
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GASTRO
PIKANTNY
CIBULOVY

SEITAN

NAHRADA MASA NA BAZE
PSENICNYCH BIELKOVIN.

NETTO VAHA:
2000¢g
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GASTRO '
PROVENSALSKY
CIBULOVY
SEITAN

NAHRADA MASA NA
BAZE PSENICNYCH BIELKQVIN.

NETTO VAHA:
2000g

ZLOZENIE:

pitné voda, pdeni¢ny lepok, cibulovy prasok, ov-
sené vlocky, pseni¢na muka, sine¢nicovy olej, sol,
korenie (estragdn, rozmarin atd.)

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Provensalsky cibulovy seitan premiesajte s
ryzou, bulgurom, kuskusom alebo prosom a
moézete hned'konzumovat.

Vyrobok neobsahuje soéju, konzervaéné latky a
prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 514KJ/123kcal

Tuky 379
- z toho nasytené 0549
mastné kyseliny

Sacharidy: 729
- z toho cukry 49g

Vlaknina:
Bielkoviny:
Sol

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
12,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

vegangrill.hu

ZLOZENIE:
pitnd voda, pseni¢ny lepok, ovsené vlocky,
pseni¢na muka, potravinarska sol, korenie

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Mézete z neho pripravit nakrajanim cordon
bleu, pomletim bolonské $pagety, alebo
nasekanim hoci aj perkelt. Spésob pouzitia je
obmedzeny vyluéne vasou fantaziou.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervacné latky a

prisady, je vegéansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:
Energeticky obsah 630KJ/150kcal
Tuky 11g

- 2 toho nasytené 059
mastné kyseliny

Sacharidy:
- z toho cukry

Vlaknina:
Bielkoviny:
Solt

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
cca 12,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE::
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

facebook.com/vegangrillhun
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GASTRO SEITAN
NATURAL

NAHRADA MASA NA BAZE
PENIENYCH BIELKOVIN.

NETTO VAHA:
2000 ¢
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GASTRO UDENA

SUCHA VEGANSKA

KLOBASA

VEGANSKY VYROBOK
NAHRADZAJUCI SUCHU KLOBASU.

NETTO VAHA:

2000 ¢
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ZLOZENIE:

pitna voda, psenicny lepok, kokosovy olej, ovse-
né vlocky, pseni¢na muka, kukuriénd muka, kore-
nie, zahustovadlo: kukuri¢ny skrob

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Za studena nakrajané hoci ako obloha na
sendvi¢ alebo pizzu, alebo ako zaklad na
pripravu madarskych jedal.

Vyrobok neobsahuje soéju, konzervaéné latky a

prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 591KJ/141kcal

Tuky 4949
- z toho nasytené 08g
mastné kyseliny

Sacharidy: 10,6 g
- z toho cukry 179

Vlaknina: 499
Bielkoviny:
Sol

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
12,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

vegangrill.hu

ZLOZENIE:

pitnd voda, pseni¢ny lepok, ovsené vlocky,
pseni¢nd_muka, kukuricnd muka, sol, ¢ervena
paprika, korenie, zahustovadlo: kukuri¢ny $krob

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Z veganskej klobasy na grilovanie odstrarite
umelé crevo, opecte ju na rastlinnom oleji,
podla chuti ju servirujte k hlavnému jedlu alebo
konzumuijte s horcicou a kec¢upom.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a

prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:

Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:
Energeticky obsah 591KJ/141kcal
Tuky 49

- z toho nasytené 0,69
mastné kyseliny

Sacharidy:
- z toho cukry

Vlaknina:
Bielkoviny:
Sol

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
12,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

facebook.com/vegangrillhun
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GASTRO VEGANSKA
KLOBASA NA
GRILOVANIE S

MADARSKOU PRICHUTOU

VEGANSKY VYROBOK NAHRADZAJUCI
KLOBASU NA GRILOVANIE.

NETTO VAHA:

2000 g
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GASTRO MINI
CHORIZO
VEGANSKA
KLOBASA

VEGANSKY VYROBOK NAHRADZAJUCI
MINI KLOBASU NA GRILOVANIE.

NETTO VAHA:

2000 ¢
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ZLOZENIE:

pitnd voda, pSenicny lepok, ovsené viocky, psenicna
muka, sinecnicovy olej, potravinrska sol, korenie,
prirodna aréma (pSenica). Zahustovadlo: kukuricny
8krob, metylceluléza.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:
Na roste alebo na panvici pridanim malého
mnozstva oleja opekédme asi 4-5 mindt.

Vyrobok neobsahuje soéju, konzervaéné latky a
prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutri¢nych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 706,7KJ/168,7kcal

Tuky 629
- z toho nasytené 0,489
mastné kyseliny

Sacharidy: 1449
- z toho cukry 0,23g

Vlaknina: 169
Bielkoviny: 159
Sol: 2149

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
12 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

vegangrill.hu

ZLOZENIE:

pitnd voda, pSeni¢ny lepok, ovsené vlocky,
pseni¢nd muka, kokosovy olej, kukuri¢na muka,
prirodny tekuty dym, zahustovadlo: kukuri¢ny
skrob, potravinarska sol, korenie.

SKLADOVANIE:
Skladujte v chladni¢ke medzi 0-5 °C. Po otvoreni
spotrebujte do 5 dnil

NAVOD NA PRIPRAVU:

Klobasu po jej otvoreni opecte na malom
mnozstve rastlinného oleja a servirujte s
Cerstvou zeleninou, horcicou, veganézou,
kecupom na ranajky alebo veceru, ale
nakréjany ju mézete podavat aj k le¢u alebo
lubovolnému privarku.

Vyrobok neobsahuje séju, konzervaéné latky a

prisady, je vegansky.

ZLOZENIE:
Obsah nutriénych hodnét v 100g vyrobku:

Energeticky obsah 620KJ/148kcal
Tuky 429

- 2 toho nasytené 0,69
mastné kyseliny

Sacharidy: 108¢g
- z toho cukry 189

Vlaknina: 4,69
Bielkoviny: 1369
Solt 2,189

BALENIE:
6 kusov/ krabica

HMOTNOST BALENIA (KG):
12,5 kg/krabica

POCET KRABIC NA PALETE:
60

MIERY KRABICE DLZKA/VYSKA/SIRKA:
240/180/400 mm

ZARUCNA DOBA:
180 dni

facebook.com/vegangrillhun
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GASTRO UDENA
VEGANSKA
KLOBASA NA
GRILOVANIE

VEGANSKY VYROBOK NAHRADZAJUCI UDENU
KLOBASU NA GRILOVANIE.

NETTO VAHA:

2000 g
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BAKLAZANOVE CURRY S UDENOU SUCHOU VEGANSKOU PARADAJKOVE BATOZKY S UDENOU VEGANSKOU
KLOBASOU NA GRILOVANIE KLOBASOU NA GRILOVANIE

PRIPRAVA:

Rozdrobte Udent vegansku klobasu na grilovanie a
oprazte ju na malom mnazstve rastlinného oleja.

K oprazenej veganskej klobase pridajte pretlaceny
cesnak, paradajky nakrajané na jemné kocky a
paradajkové pyré, nésledne ochutte provensalskym
korenim a solou. Povarte niekol'ko minGt a odstavte.
Po rozmrazeni listkoveho cesta ho rozvalkajte na
hrobku 2 mm a nakréjajte na rovnostranné Stvorce
(velkost cca 10 1 10 cm). Stvorce potrite tenkou
vrstvou margarinu 8 napliite klobasovou zmesou;
plnku pridavajte lyzicou na pripravené Stvorce
priecne, v hrubSej Ciare, valné konce Stvorcov

PRIPRAVA:

Na panvici zohrejte malé mnozstvo oleja a uduste na fom

na tenko nakrajané plétky fialovej cibule. Po zmaknuti cibule
pridajte najemno nakrajany cesnak a duste spolu este jednu
minGtu. Nasledne achutte zmesou karenia tikka masala, pridajte
kurkumu, rimsku rascu a takto ziskans zmes oprazte. Baklazan
po oisteni nakrajajte na malé kocky a pridajte k okorenenej
cibulovej zmesi spolu s kokosavym maslom. Padlejte malgm
mnozstvom vady. Varte pokgm baklazan Uplne nezmakne. Ak
je baklazan makky, pridajte k nemu na kocky nakréjany udend
sucht vegansku klobasu na grilovanie a petrzlenovu viat.
Pavarte niekolko mindt a servirujte s ryzou.

SUROVINY: Zlozte na seba.

- Udend sucha veganska klobasa na grilovanie

- 1 cibula Roru predhrejte na 200°C a pecte dovtedy, pokym batdzky nebudu mat peknd zlatist farbu.
- 2 striciky cesnaku

- dve Cajove lyzicky zmesi korenia tikka masala SUROVINY:

- jedna Eajova lyzitka kurkumy

- Ove Eajove Iyitky mlete] rimske] rasce - Udend veganska klabasa na grilovanie

- 2 strigiky cesnaku

- 1 baklazan .
- 2 lyzice kokosového masla - | poradajie -
- 05| vody - 8 lyzic zahusteného paradajkového pyré
- petrzlenovd viiat - rastlinny olej
- ryza - zmes provensalskeho korenia
- rastlinng olej - margarin
- sol - 1 balenie listkového cesta (275 g)
- sol

RECEPTY

Dalsie tipy na recepty najdene na nasej webovej
stranke vegangrill.hu, alebo po nacitani tohto AR
kadu.

n vegangrill.hu facebook.com/vegangrillhun H




100% veginske

VEGANSKE VUROBKY NA GRILOVANIE 0D
VEGAN MANUFAKTURY

Veganske vyrobky na grilovanie prinasaju novu
farbu na eurdpsky trh vgrobkov urcenych na
grilovanie. Silne korenené madarské prichute,
fantasticka kombinacia chuti, bezoCiva klamlivy
dojem na Cisto rastlinnej baze. Prichute
vSetkych vgrobkov Vegan manufaktiry zostavujeme tak, a suroviny
vyberdme v takom duchu, aby sme ktorgkolvek vgrobok, ktory sa
objavi na paliciach s kludngm svedomim ponUKli aj nasim rodinngm
prislusnikom.

“Veganske grilovanie, pretoze veganske stravovanie

skuto¢ne neznamena odriekanie!”

VSetky naSe vyrobky su testovane v laboratoriach, maju vSetky
potrebné povolenia, aby sme ich kvalitu negarantovali iba my.
Chutné sUsts, ktoré sa dostand na vas stol pripravujeme a balime
vlastnoruéne v naSom zavode v Papkeszi, preto sa mozeme pochvalit
tym, Ze nade vyrobky nie sU rucne vyrabane iba vo svojom nazve.
Ochutnaj a zamiluj si nase vyrobky, ktoré si mdzes zakupit v bio
predajniach a potravinach po celej krajine.
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FORGALMAZO:

VYRABA:

VEGAN MANUFAKTURA
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vegangrill.hu
facebook.com/vegangrillhun

instagram.com/vegangrillhun




